Учебный  проект

ART of COOKERY
Автор проекта: Артюхина Н.А.

Место проведения проекта: СП ТКЛ

Время, необходимое для реализации проекта: 5 академических часов

Возраст участников проекта: 15-16 лет

Группа: 30 ПКД

Уровень владения английским языком: интродуктивный (А1) – средний (А2)

Тип проекта: коллективный, информационный

Цели проекта: - развивать навыки работы над коллективным проектом;

- развивать речевую и лингвистическую компетенции в рамках тем My New Job,

Recipes, I Recommend…
- развивать профессиональную адаптацию;

- развивать эстетический вкус и творческую инициативу учащихся;

- формировать навыки культуры быта и питания, ответственности за результаты

собственной деятельности;

- формировать умения эффективно использовать печатные источники и Интернет

ресурсы для решения учебных задач;

- формировать навыки мышления высокого уровня;

- обучать умению находить нужную информацию, работать с графикой и готовым

материалом, программами Word, Excel, Power Point, Publisher, создавая собствен-

ную презентацию, веб-сайт и др., делать ссылку на источники;

- обучать учащихся умению правильно составлять рецепты блюд;
- воспитывать умение правильно организовывать и планировать свое рабочее время

и  выполнять работу согласно с критериями ее оценивания;

- воспитывать и развивать такие качества личности как взаимопонимание, и взаимо-

помощь, умение объективно оценить свои результаты работы и результаты работы
своих коллег;

- обучать учащихся умению работать с формой самооценивания.

Ожидаемый результат: учащиеся представляют результаты своей поисковой работы, совершен-

                                         ствуют речевые умения и развивают профессиональные навыки.

Краткое описание: Учебный проект Art of Cookery осуществляется с целью изучения теоретическо-

кого материала и проведения практических работ раздела «Кулинарные рецепты» по предмету ино-

cтранный язык. Получив задание, учащиеся организуются в рабочие группы, выполняют поиско-

вую работу по сбору информации и ее представлении, знакомятся с правилами составления рецепта

блюд, знакомятся с образцами оформления блюд, с понятием carving. В конце работы над проектом
учащиеся готовят блюдо в учебно-практическом цехе под руководством мастера производственного
обучения, оформляют блюдо и делают его презентацию на английском языке. Оценивают работу

эксперты, которые регистрируют свое мнение в рейтинговом листе самооценки учащегося. Лучшие

рецепты и фото публикуются в журнале «Кулинарная смекалка».

Исходные знания и навыки: Функциональные знания клавиатуры и умения печатать, копировать,

сохранять информацию и др. Базовые знания по английскому языку. Владение навыками в пригото-
влении кулинарных блюд.

Межпредметные связи: иностранный язык, технология приготовления блюд, информатика, история, основы экономики, основы философии рисование и лепка, эстетика питания.

Деятельность преподавателя: организует работу учащихся в группах, готовит презентацию рецепта,  дидактический материал для речевых  упражнений, разрабатывает критерии оценивания.
Деятельность учащихся: знакомятся с темой проекта, задачами и организуются в группы. Каждая

группа составляет свой план деятельности, распределяет обязанности, проводит поисковую работу,
знакомится с критериями оценивания и представляет готовый продукт.

Материалы и ресурсы: Оборудование (РС, фотоаппарат, принтер, Интернет, проектор).

Программное обеспечение (базы данных, табличный процессор, энциклопедия на CD программы 

обработки изображений, программы для создания мультимедийных презентаций, текстовый редактор)  
Печатные материалы: 
1. Б.П.Брусилов «Кулинарная смекалка и все о резервах питания» Панорама, 1993

2. Журнал «Царь Кулинар» №№3-6 2006

3. Журнал «Домашняя выпечка» № 50  1995

4. HO1-4

Кулинарное оборудование: кухонная плита, предметы кухонной утвари и посуда, продукты питания, спецодежда.
Ресурсы Интернет: www.cookery.com
                                    www.eslcafe.com
Другое: Пригласить к участию в проекте мастеров производственного обучения.

Дифференциация обучения: Ученики, имеющие хорошие навыки в работе с компьютером, готовят

ученические презентации, осуществляют поиск информации в сети Интернет. Учащиеся, имеющие
низкий уровень владения английским языком ориентированы на выполнение письменных и практи-

ческих заданий. Сотрудничество и взаимопомощь как необходимое условие работы над проектом.

Оценивание знаний и умений учащихся осуществляется в соответствии критериями тематичес-

кого оценивания (См. КМО по предмету) и согласно листа самооценивания (См.Self-Assessment
List)

Ключевые слова: cookery, carving, nutrition, positive/negative influence

План проектной деятельности:
I.Подготовительный этап:

   1.Ознакомление с темой проекта, целями и задачами.

   2. Лексико-грамматические упражнения HO1, HO2

   3.Организация работы в группах в атмосфере сотрудничества и взаимопомощи, привлечение к

      сотрудничеству мастеров.

II.Планирование работы над проектом:

   1.Собрать и структурировать идеи учащихся относительно проекта.

   2.Определить каким будет конечный результат проекта.

   3.Составить план-схему проекта.

   4.Ознакомить учащихся с критериями оценивания.

   5.Выявить нужды и проблемы в организации работы над проектом.

III.Основная работа над проектом:

   1.Обзор литературы на английском языке из библиотечного фонда лицея.

   2.Консультации учащихся с учителем, отслеживание хода поисковой работы учащихся.

   3.Сбор информационного материала учащихся, его обсуждение и коррективы.

   4.Представить учащимся презентацию  My Dream Cake.

   5.Оформление информационного материала учащимися письменно (индивидуально).

   6.Провести лексическую игру Rainbow HO3.
   7.Представление и обсуждение письменных работ учащихся в форме рефератов.

   8. Подготовить презентацию проекта.

   9.Оформить каждой группе тематические коллажи на английском языке.

 10. Провести презентацию проекта  в форме информационной рекламы.

IV.Подведение итогов:

   1.Учащиеся заполняют листы самооцениванияHO4.

   2.Эксперты высказывают свои мнения и замечания.

   3. Учитель оценивает работу учащихся в соответствии с критериями тематического оценивания.
   4.Обсуждение возможной тематики будущего проекта.                    RD "../../Мои%20документы/Загрузки/поздравляю.doc" \f  
Основные вопросы:

            Ключевой вопрос:  Do you agree that food is as much a part of country’s culture as its
                                              landscape, language and literature?

          Тематические вопросы:  What is cookery?

                                                     We name painting, cinema, poetry an art and what about cookery?

                                                      What is a pastry cook?
                                                       Have you any skills in carving?

HO1

            Agree or disagree

1. Cookery is a creative work.

2. Cookery is always the joy of creation for you.

3. Cookery is a really relaxing thing to do for you.

4. The result of your cooking activity must be always tasteful and look beautiful.

5. Our country is known for the excellent cookery.

            +  I absolutely agree with it.            -  I’m sorry but I can’t agree with it.

                No doubt…                                     To my mind….
                I like when…                                  That’s why…..

                                           ~  I don’t know if it’s right or not.

                                               Because…                 In my opinion….
HO2

          What do you know about your future job and about cookery?  
          The mankind has thought up the cook. The cook is the most ancient trade and the most useful.
          Nobody could do without the cook. And consequently the cooking is an art.

          Look here! You can see the most popular recipes of food!

          People have thought up the culinary book BRITISH COOKING
                                                                               CHINESE COOKING

                                                                                ITALIAN COOKING

                                                                                JAPANESE COOKING

                                                                                UKRAINIAN COOKING
                                                                                                                            and so on…
        Each people has the culinary traditions.

        What about the Ukrainian cookery?

         - This is the most famous dish….

HO3

         There is one simple rule that you can follow if you want to eat more healthily.
         Eat the colors of the rainbow!
Red tomatoes, peppers, cranberries, raspberries, apples, beans, strawberries.

Orange carrots, pumpkins, oranges, sweet potatoes, cantaloupe, peaches, apricots, mango.

Yellow squash, corn, legumes, lemons, bananas, eggs, grapefruit, mushrooms, pineapples, sesame seeds. 

Green peppers, cabbages, peas, limes, spinach, kale, avocadoes, celery, zucchini.

Blue blueberries

Dark blue blackberries, currants.
Purple eggplants, red cabbages, beetroots.
White potatoes, tofu, onions, garlic, whole oats, cauliflower. 

             A good advice for you

                                 EAT NO LESS THAN 5 FRUIT OR VEGETABLES EVERY DAY

                                 BE HEALTHY!
Grammar in Focus
          These sentences are wrong. Rewrite them correctly.

1. These food are delicious.

2. There is not much carrots left. 

3. Bread make from flour, yeast and water.
4. Would you like a apple?

5. How much oranges you need?

HO4

         Self-assessment List

